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Amandine LEDIG (cuisiniére) et Serge FARRUGIA (nutritionniste diététicien) Monsieur
Notes: Les menus peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements. Pain
Allergenes présents a tous les repas : gluten = blé - lactose = produits laitiers

Certaines répétitions dans le menu sont volontaires et permettent de profiter au maximum des produits de saison.




